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Conteudo(s) desenvolvido(s): Matematica na culindria.

Motive-sel Apr'enda! Video 1: https://youtu.be/V DuXxx fwQ

Video 2: https://youtu.be/aJkATUYaAX4

Unidades de medidas

1- Observe a receita padrio : PAO DE QUEIJO

— 1/2 copo de 6leo de soja

— 1 copo de leite

— 4 ovos

— 250 gramas de queijo meia-cura 1/2 kg de polvilho doce
— 1 colher (sobremesa) de sal

Esses ingredientes déo para 30 porg¢des.

- Com base na receita padréo acima, determine as medidas, para 15 porgdes.

2- Para uma receita de um bolo onde leva nos ingredientes :
1)1/2 colher de sopa de fermento em po -
2) 1/2 lata de doce de leite
3) 4 ovos
4) 1xicara de cha de chocolate granulado dentre outros.
Para Janete fazer bolo com esse material dara para 12 fatias.

e Se Janete resolver fazer para 24 pedacos , qual a quantidade gastara

respectivamente ?

a) Meia colher de fermento; 2 latas de doce de leite ; 3 ovos; 3 xicaras de
chocolate granulado.

b) Duas colheres de fermento; 4 latas de doce de leite ; 5 ovos; 3 xicaras de
chocolate granulado

c) Uma colher de fermento; 1 lata de doce de leite ; 8 ovos; 2 xicaras de
chocolate granulado

d) Uma colher de fermento; 3 latas de doce de leite ; 8 ovos; 1 xicara de
chocolate granulado



https://youtu.be/V_DuXxx_fwQ
https://youtu.be/aJkATUYaAX4

e XAROPE DE GROSELHA - 600 ML - 45MIN - MODO FACIL

-INGREDIENTES:

600 g de groselhas frescas, agua mineral suficiente para cobrir as groselhas,acucar, liméo
para finalizar ( opcional)

- PREPARO:

Cubra as groselhas com agua e leve ao fogo. Quando a agua ferver, deixe nofogo
por mais cinco minutos. Passe na peneira fina. Pese e cologue 50% do peso em
acucar ( exemplo: para 1 Kg de liguido junte 500 g de acucar.). Leve ao fogo e,
guando ferver, deixe por mais dez minutos em fogo baixo. Para fazer refresco, junte
uma parte de xarope e trés de dgua. Some cubos de gelo e uma rodela de limao se
desejar.

3- Areceita ensina a preparar 600 ml do xarope.
a) Para preparar 1 litro do xarope, quanto devemos colocar de groselhas

frescas?

b) Que quantidade de aglcar deve ser colocada?

) Para preparar 1 litro de refresco, que quantidade do xarope devemos usar?

4 — Observe a tabela de uma receita, e preencha a mesma com a quantidade de
ingredientes considerando o numero de receitas solicitadas:

Uma receita Duas receitas  |[Quatro receitas |Sete receitas

2 0VOoS

1 xicara de acucar

1 xicara de leite

2 e 1/2 xicaras de farinha de trigo

1 colher (sopa) de fermento em pé

1 colher (sopa) de fermento em pé

1 colher (sopa) de canela para polvilhar




